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ZERTIFIKAT

uber die
Umsetzung eines Eigenkontrollsystems
(HACCP-System)

514 P 05

Hiermit wird bestatigt, dal die Firma

Kartonfabrik Buchmann GmbH
76855 Annweiler-Sarnstall, Deutschland

ein Eigenkontrollsystem (HACCP-System) fur die Herstellung von Karton flr die
Lebensmittelverpackung fuhrt und anwendet.

Die Umsetzung des Eigenkontrollsystems erfolgte auf Grundlage des

INREKA-Zertifizierungsstandards fiir HACCP-Systeme
,Hygienemanagement und Produktsicherungskonzept der
Interessengemeinschaft Recyclingkarton®

Die Begutachtung dieses Hygiene-Konzepts erfolgte im Oktober 2005 unter der
ISEGA-Registrier-Nr. 4141-06-03. Das Zertifikat ist gultig bis 19.10.2010.

Die Anlage ist Bestandteil des Zertifikats und besteht aus 2 Seiten.

Stastlich anerkannter Sachverstandiger

Aschaffenburg, 17.11 '2005 zur Untersuchung der Gegenproben von
Verpackungsmitteln aus Papier, Pappe,
Kunststoffen, Glas, WeiBblech und

sonstigen Metallverpackupgen auf ihre
lsbens: ; klichkeit

Dr. Zechma




Anlage zum Zertifikat 514 P 05 (17.11.2005)

far die Firma
Kartonfabrik Buchmann GmbH
76855 Annweiler-Sarnstall, Deutschland

Uber die Weiterfiihrung eines Hygiene-Konzepts auf Basis einer produkt- und
prozessspezifischen Risikoanalyse (HACCP) bei der Herstellung von Karton fur
Lebensmittelverpackung.

Die Grundlage des Hygiene-Konzepts bilden folgende Rechtsvorschriften und
Normen:

« Lebensmittelhygiene-Verordnung (LMHV) vom 5. August 1997

o EG-Verordnung 852/2004/EG vom 29. April 2004

« Akkreditierungsschema der Royal Society of Health ,Hygienemanagement und
Produktsicherungs-Konzepte fur Lebensmittelverpackungshersteller* (Feb. 95)

« DS 3027 E (1998) ,Gefahrenanalyse und Haltepunkte (CCP)
Lebensmittelsicherheit laut HACCP (Gefahrenanalyse und Haltepunkte) — Von
Lebensmittelbetrieben und deren Subauftragnehmern zu erfullende Forderungen®

e BRC/IoP Standard “Technical Standard and Protocol for Companies
Manufacturing and Supplying Food Packaging Materials for Retailer Branded
Products for Category A (2004)

Das Hygiene-Konzept umfaft folgende Bereiche:

« Management und Dokumentation

« HygienemaRnahmen (Personal, Produktion, Betrieb)
« Personalschulung

« Kontrolle des Produktionsablaufes

« Regelungen fur Vertragsfirmen
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Anlage zum Zertifikat 514 P 05 (17.11.2005)

Das bei der Firma Kartonfabrik Buchmann GmbH, 76855 Annweiler-Sarnstall,
Deutschland bestehende Hygiene-Konzept gilt fiir folgende Kartonsorten:

GC1 Kasuar
GC2 Albatros
GT Ibis

GD1 Kormoran
GD2 Kondor
GD Pirol

GD3 Kolibri

Der Produktionsbereich ab dem Poperoller bis zum Verpacken der Rollen bzw. Pa-
letten mit Formaten sowie Lagerung und Auslieferung des Produkts wurde als Be-
reich mit besonderer Uberwachung ausgewiesen. Fir folgende Produktionsbereiche
gilt das Hygiene-Konzept:

Poperoller / Umroller (High Care Bereich)
Ausristung (High Care Bereich)
Lager / Versand

Transport
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